
Und so geht es: 
Vermische die ersten vier Zutaten in einer Schüssel mit einem Löffel. Rühre 

in einer zweiten Schüssel die Butter mit einem Rührgerät weich. Füge den 

Zucker hinzu und rühre wieder. Gib die Eier dazu und rühre mit dem Gerät 

zwei Minuten. Gib die Mehl-Mischung dazu, und rühre noch kurz.

Vermische Zucker und Zimt in einer kleineren Schüssel. Bitte einen Erwach- 

senen, den Backofen auf 190 Grad vorzuheizen. Leg Backpapier auf ein  

Backblech.

Mit einem Teelöffel nimmst du ordentlich viel Teig ab. Rolle die Menge 

zwischen deinen Handflächen zu einer Kugel. Ja, das klebt. Das muss 

so sein. Dann rollst du die Kugel in der Zucker-Zimt-Mischung. Leg 

die Kugel auf ein Backblech, aber lass zwischen den Kugeln ca. 5 cm 

Platz, denn sie verlaufen.

Backe die Kekse 10 bis 12 Minuten. Wenn du sie aus dem Ofen nimmst, sind 

sie noch weich, lass sie daher noch kurz auf dem Blech liegen.

Noch mehr fabelhafte Rezepte findest du auf: www.emmi-einschwein.de

Zimtwünsche
Einschwein zaubert Kekse nach Gefühl

Zutaten

380 Gramm Mehl

1 Packung Vanillezucker

3 Teelöffel Backpulver

1/2 Teelöffel Salz

250 Gramm weiche Butter

250 Gramm Zucker

2 Eier

3 Esslöffel Zucker

1 Esslöffel Zimt


